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Char Monsieur GENEVOLS

Clest par un soir dl'orage, & la clarté d'une bougle que je
découvrais, dans na boite aux lettres l'annonce de votre dispari-
tion. Grande futb umon émotion car & cet instant, je perdals & toud
janails le dermier menbre d'une dgquipe d'institeurs qui firent non
daucation et a qui je dois ce que Jje suls devenue.

Sans trahir vos derniéres volontés, ni celles de votre fanille,
1'ancienne éléve paruni tant dl'autres vous doit un dernier hoiuage
on évoguant ici méne ce que furent vos noubreuses années passées
3 Corps aun milieu des enfants et de leurs familles, ce que vous
dtiew et demeurerez pour eux.

I1 v a quelgques cinguante deux années (¢t peut-8tre plus),
jeune instituteur venu tout droit de ce plateauviatheysinoll vous
partagiez la vie fpre et rude des unineurs, liadministration vous
normait directeur de l'école de gargons, en renplacement de Mr
SELME,

A cette époque, noubreux édtaient les enfants de Corps qui
usaient leurs fonds de culotte sur les bancs de l'école, fils et
filles pour la plus part d'ouvriers artisans el paysans.

Puis un jour il y eut une grande f8te dans le village.

Madenoiselle Marguerite MARTIN, ma usitresse, devenalt votre
épouse. Alors devant la uaiso, faniliale, un bougquet de nuguets a
la main, je vous offrais au nou de tous ues canarades, le conmplinent
préparé et apprisg en secret par Mr André MARTIN et Melle VACHIER.

Soudain, je vis de grosses larmes couler de vos yeux a tous
les eux, et en w'ecubrassant vous n'avez dit -

- " Ty le copieras, nous le rangerons précieuscuent dans le tiroir
aux souvenirs".

En couple d'instituteurs dynamiques, pour qui le nétier
4tait une vocation, vous premiez en wains tous ces cnfants dont
vous avier la charge d'instruire, wails surtout d'éduquer pour en
foite des howws et des fermes libres, capables d'assurer leurs
responsabilities.

G'est ainsi, qu'en grandissant j'appris tres vite le cheiuin
do votre classe ol avec Les colpagnes vous nhous réunissiez pour
préparer le certificat d'études.

Ces rencontres fructueuses avaient lieu tantdt & 1'école de
garcons, tantdt chez nadenoiselle VACHIER directrice de l'école
de filies.

Un jour que je "séchais" devant un problenc ou la loconotive
sort du tunnel quand le dernier wagon fait son entrée, je sursau-
talg wnentendant ces nots
- " Dig donc, il faudrait un peu te remucr, jamails tu auras fini
ton travsil cn tenps voulu,

#t nmoi je vous répondais : =" Ce nrobléne ne w'inspire pas
du tout."

- Je le vois. Tu préfererais sfirenent racomnter un voyage
enn train, ou passer ton tewps & la fendtre de ta classe, pour le
voir entrer en gare. Estiue toi heureuse de ne pas avoir a4 calculer
1a longueur de %tous les tunnels de St Georges-de~Coubiiers & La Mure.

Mlez fais un effort, nous reprendrons tout ga si c'est
necessaire.
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ceceeTT faut absolunent que vous décrochiez tous ce C.BE. Vous
avez bien entendu, j'ai dit : "tous".

Co.nie nous comprenions 1'inportance de 1l'enjeu chacun et
chacune assayait de donner le vieilleur de lui-néne.

Je 1is cencore aujourd'hui l'anxiété sur votre visage au
monient de Ll'appel le jour de l'exsumen, votre joie en écoutant les
rdaultats : BlLoves de Corps premier, preniere du Canton. Quelques
jours aprés, un soir, dans votre classe, la voie de chacun de nous
dtait tracée en présence de nos parents.

-~ Toi tu peux préparer_l'entrée & Vaucanson, vous savez il peut
faire un excellent ingenicur. ’

- Toi en rentrant au lycdée Htu veux devenir professeur.

- Ah toi, les études ne t'intéressent pas. de suls slr gue tu
geras un bon mécanicien, :

Puis apres un monment de silence vous vous &tes adressé a wa
nere . ‘

- Flle souhaoite devenir institutrice. De lourds gsacrifices vousg
attendent, wais un jour, vVous el SCYez réconpensée, Blle pout et
elle arrivera,.

Adinsi, le uaitre qui comnalssait parfaiteunent les possibili-
tés de chacun de ses eldves devenait le guide ; le confidant,
1'anl de chague fawmdille.

Lorsque les vacances nous rauenalent au village, a la faveur
d'une prowenadce, ou d'une rencontre dans la rue, VOUs nous inter-—
neliez.
£

~ "Dis done ne va pas si vite. Alows ce trioestre s'est bien
passd ? Quelle est ta moyenne ? Apporte-noi unpdu ton bulletin
& 1a naison. ‘

Réprinandc, o 1lcitisy wais toujours encouragts, nous repar-
vions chacun dans notre direction conscients que L'on arrive &
rien sans courage et sans travail.

Tes anndes passérent. IL'eleve devint un jour voire ad jointe.
Quelle chance ce fut pour ndi.

A 1'¢cole de l'exactitude, de 1l'anour du travell bien fait
de lL'esprit de recherche, ne laisgant jaiais rien au hasard, je
perfectionnais mes connaissances el esgayais de falre niennes ces
qualités ndécessaires el indispensables 5 une bhonne gitresse.

Foirite & L'extrémité du départeunent pour des raiscns  fanl-
liales j'appris un jour de confdérence padagogique, par un institu-
teur Gui avoit é¢té stagiaire dans votre classe que vous éticy
nowm.é naitre d'application & 1'école normale de Zargons de Grenocble,

~ Vous saves ni'a-t—il dit : " J'en ai plus aporisc dans la classc
de Honsicur Genevois gue pendant toutes ies annces a 1L'école nor-—
nnle',

C'était un grand honueur pour vous.  Une réconpense bien
néritée. Voire naute coupdtence, votre courage étalent approcies
de vos supérieurs, .ais cncorc davantage de vos cleves.

Quand sonna ltheurc de la retraite tout cn profitont d'un
repos bien wérité vous devenics avee uie Genevois des neubres tres
actifs de 1ls fraternelle des enselgnants préparent des voyages,
faisant des conférences.

hinsi apres avoir dounnc le uecilleur de vous-né.ae dans vos
classes vous saviez cncore vous reudre ubtiles en distrayant le
plus agréablencnt possible vos colldgues et anis parfois nalades
et solitalires.
vaerss/
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Puls vous paricz rendre visite a tous ceux gue vous avies
regus dans vos classes., C'ecst au cours d'un de ces voyages, que
voug 8tes venus e surprendre dans non dcole.

- " Iidi noins le guart ! Que fals-tu & cette heure-ci assise

4 Lon bureau. Bt en riant vous avez ajoute : =" Tu nous ag copié
degsus". Cc solr nous dincrong avece toi. TAche d'avoir fini

ton travail.

Vous deveniegz nes hdtes. J'étais heurcuse de vous acecucillir
chez woi, cn fawmille.

Mais hélas le bonneur ici bas est de courte durde. Le nalheur
frappa a votre porte, ct vous sépara de vobtre chére compagne.
J‘admlrals avec guel courage, avec guelle dignité vous faisiecsz

-,

face a cette terrible épreuve, Et guand & iwon tour, j'eus § subir
un aussi cruel destin, je vous vis & nes cbtés en ne disant ceci

~"Courage na fille. Il fout tenir colte que colite". Vous avez
tenu, et vous i'avez aldé a tenir aussi.

Je e faisais un plaisir de vous recevoir a Corps apreés votre
voyage en Thailande. Cettc rencontre n'aurs jouals lieu.

Dans le petit civetierc de Pierre-Ch&tel ol vous reposez parili
tous ceux gui vous sont chers, face a votre tombeau et & nes sou-
venirs, &4 l'heure ow le soleil décline, je vous dis

="Doriiez en paix chers uaitres et waitresse : vous ici, Mne MARTIN
a Corps, ladenoiselle VLCHIER a la Salette.

Votre tAche ici-bas a ¢te accouplie ot bien faite.

Dans l'espérance dog retrouvaille., merci de n'avoir aidé a
devenir cc que je suis et de vous l'offrir aujourd'hui avec toute
g reconnaigsonce.

J. ARBOUET
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On nous couunigque

‘Lo coxmne de Corps ayant obtenu un prix intéressant pour les
pavés bloguants destinés & 1’aaunage¢bnt du ciewin du Barry, de la
rue B8t Eloi ¢t les ruelles de Corps, il cst possible aux partlu
culiers inteércssés, de se procurer des pavés pour Ltancnagernient de
leurs jardins ou de leurs cours aupres de la nairic,

A cet effet, il suifit, & ceux qui le désirent, de se reﬁuro a la,
Mairie. ©Le sccrébaire leur reticttra un bon a acqultter aupres de
la perccption. Sur regu de Ifr la percepteur; les employds comini—
naux leur rcuettront la gquantite dewmandde,

Le prix cn est de 45frg 1o 2.
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BATCH CELESTE

Las d'octiver les forges de L'enier, les diables s'en vont
trouver leurs voisins, les anges, pour leur proposer de disputber
enseltble un nateh de foothall.

S S e om
2 2

Cl'est stupide, voyons! ricanent les anges. Tous les bong
jouveurs de football sont nu ciel c'est bicn conne

Pcuu~etrgy répond aigreuent 1'un ug% diables, .als, a votre
avig, ol vont les arbltre ?
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LU PIL DBES JOURS
Corpze 1l 1l'availt éte publié dans le petit Corpatus n® 34 , le
26 juin, un car de 56 personncs enportait "les Anciens' de Corps
fajre la visite de Lyon.

Pour les uns ce fut la découverte de la 3éme ville de France pour
les autres le noyeh de la revoir en pleinc expansion, mais qui a su
garder ses vieux guartiers, ses uonunents, ses viellles plerres sous le
regard attendri de Hotre Dauwe de Fourviere,

Le natin beaucoup de ces Gaies accoupagnecs de leurs uaris firent
du "lzche vitrine" dans les rue de la Republique devenue il y a scule-
nent gquelques anmmées une uagnifique rue pletonne.

Pour se rendre & la brasscrie Geoges, quartier de Perrachc ou nous
attendait un bon repas, les uns eipruntérent le actro, les autres
quittérent la place Bellecour en car. A force de tourncr en rond
celui-ci arriva le dernier au rendez-vous. Le chauffeur et ses voyageur:
en descendirent sous l'hilarité soudaine de cecux guli les avalent pPré-—
cédes,

Ttaprés-nidi, sur les escalicrs de Notre-Daue de Fourvierc, furent
priscs les photos souvenir,

Lrrivés par la "ficelle" nous soiiles descendus par le car gui nous
déposait cnsuite devant l'entréc principale du Parc de la tte d'Or.

Sous les ombrages frois dos arbres plusicurs fois centenaires,a
pied des groupes sc formgrent pour rendre visite aux anivaux et fléner
le long des allees de¢ la roseraic unigue au nonde.

Et c'est sinsi que certoins "nignons" et mignonnes" invités a
gdnirer "la rose" coue aurailt dit Ronsard s'dgareércnt au milicu d'unec
avalanche de fleurs ct de couleurs. Mais soyez rassurég le chauffeur
rarcna tous ses passagers saing et saufs 4 Corps, ravis de lour voyage.

dnlgre 1'orage qui s'était abattu sur le village dans la soirée
privant chague waison de 1'éleetricité, beuacoup de voyageyrs se 1
retrouverent au restaurant Jourdan pour deguster une délicicuse gratinde
& la lumiére des chandelles.

4 Monsieur le amire qul regrettait de ne pas pouvoir falre partic
du voyage (betenu par les obligations de nédecin), & son conscil munieci-
pal nous adressons nos vifs rewcrcicuents.

Madane Gisele ROUX conseillére et aninatrice du club se trouvail par
pariai nous, ainsi Michel PEROT, directeur du village de vacances, qui
nous scervit de guide durant cotie Jjourneée.

‘Deées naintenant chacun se prepare pour le prochain voyage qui
aura lieu cn Corge ct dont le départ est fixé au 7 octobre.
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BAL DU CLUB DU 3d.¢ AGE & La SaLETTE

Sanedi 28 juillet, INir .NDIAIBUX, waire ¢e la Salette, aidé de sa
fanille, des menbres du congeil munieipel et de volontalres, organi-
sait pour le plaisir des villégiateurs un bal sous le préau de 1!
ancienne dcole de filles, devenue la wairie.

Tandis gue uadane ANDRIEUX et les danes deg différants haiesux
prenaient un bain de vapeur devant Leur poéle et four pour cuire
tartes et tourtons, les uessicurs insbtallaient buvette, tables et chalsor
pour accueil¥r le plus agréableient possible invités eit danseurs.

Melgrée la nultiplicité des festivités gui existent & cette épogue
le bal connut un grand succeés. Jeuncs ct noins Jeunes partagerent
avee autant d'enthousiassune jeux et dances. Y,



v aaeenuite Bal du club du 3eme Sge a la Salette

A 1'aniumateur nous adressons un grand bravo.
Ionsieur ANDRIEUX a renis & IMadawe ROCHAS notre présidente, la
coguette sowmie de 3030 frs,

Avec le prodult de la vente du pain, de la kernesse, la recette
dv bal va nous peruettre de renflouer la caisse du club gui a effec-
tue un achat ¢z mobilier de 10000 de francs,

Bientdt nous pourrons reprendre nos réunions et dégusier un bon
cafe en jouant a la belote. :

Récoupense bien néritée apreés avoir bien travaillé,.

FLTH DU PAIN

Comuie 1l'année derniére, cette féte connut un grand succeés,

Nous rewercions vivewment la population de Corps, estivants et
estivantes, passagers, cul tout en achetant pains et fromages blancs
pour anéliorer l'ordinaire ont acconpli un geste généreux.

KERMESSE

Par une uagnifique journde, sous un beal soleil, la vente des
objets confectionnés tout le long de 1l'année par les nembres du club,
s'est déroulee dans les jardins et sous les ombrages de la naison de
retraite.

Au son de l'accordéon d'un nusicien bénévole, la vente steffec-
tua au wilku des invités et des pensionnaires.

ladane et Ur CAEDIN, wmaire et couseiller gdéneral, Mue HOSTACHY,
Madoize et Mongieur ANDRIEUX naire de la Salette, Madane et Monsieur
BASSO naire de Pellafol, lionsieur le Directeur de la .aison de retrai-
te de la Hure, Pere DELAPTLAGNE, Madane et Monsieur PEROT directeur
du wvillage ,de vacances, Monsicur DEBBOIS, kyndésithérapeute, je m'ex—
cuse de ne pas pouvoir citer tous les nous, tringquérent & la pros-
perité du club,

Te produit de la recette couplété par la vente effectude jeudi
Jour de uarche, sera donné en détail, l¢ jour de notre assemblde.

Nous Souples heureuses d'annoncer que beaucpup d'objets vendus
cette annce ont ¢té achetes par des visiteurs alleuands, anglais,
hollandais. Ce qui veut dire que 1l'amitié, 1l'entra’'aide n'ont pas de
Trontiere.

Herci & tous nos acheteurs, aux géndéreux donateurs.

Bt rendez-voug & 1'annce prochaine.,
e x aL J. Arbouet
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A.C(3 ans) revient avec des cogquelicots qu'elle a ceuillis, nais
gqui ont Tane- treées vite : ils sont tout "nouri" nes
coguelicots, 51

AUeLLe G . PERROT

6/6/6/66/6/6/6/6/6/6/6/6/



BXPOSITION DU BisRAGE DU SAUTET

I'Associagtion Culture et Loisirs de 1'Obiou invite toutes
les personnes qui possedent des docuwients concernans la cons-
truction du barrage du'Sautet, a une rdéunion, vendredi 21 septenbre
& 20h.30, salle de la iairie.

Que chacun améne photo, plans, devis etc...

Pour liexposition scit réussie, l'issociation coupte sur
la participation de tous les habitants de Corps et de la Region,

Vener nombreux,
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SERVICE D'BNLEVEIRIdes ORDUAES IBIAGELES (journal Mairss dlavr il
1970 213) A~ Choix du uoyen de financernent
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4 le question deaandant de pernetire aux communes neibres d'un
syndicat chargé de 1l'enlévenent des ordures nénagerer dlinstituer le nod
Ade Financenent de leur choix (taxe ou redevance), Le IMinistre de 1!
Intérieur a repondu (JO. Debats au Sénat du ITer unars 1979) que le
probliue posé par le finenceient des ordures ncnagéres quand le se
service a 4ét¢ confid & un groupeuent interconmunal" est régi par 1!
art.I2 de la loi de finances no 78-1240 du 29 déc.l1978 gul conplete
llart T4 § 2 dc 1la loi de finances de 1975 alnsi : les groupenents
de conmunes peuvent cependant renonter a percevolr directement la
redevance ou la toxe et laisser ce choix entre ces deux ressources a
chacune des conmiwnes qui les composent, ce gui periet aux cointunes at
adopter le node de financenent du service d'enléveuent des ordures
aux diverses gituations locales. o

B- BXBMPTICH DE TiXE

Concernant la notion de "non fonctionnenent" du service gu'on
"devait considérer coie situce dans une partie de la conmune ou foncs.
tionne le service d'enleéveuent des ordures ndénagéres, un luancuble
distant de I50m d'une rue ou fonchionne ce service, méme si cette dis-
tance conportait vne "notable déclivite”,

Par ailleurs, la circonstance gue la périodicité du passage des
véhicules du scrvice d'enldvewient des ordures ienageres, rendait in-
possible le ddépdt des orduras par un contribuable n'utilisant sa naison
que pendant leg TFins de scumines, ne Jjustifie pas une exenption de taxe
(arrét Conseil d'Etat 29 nov.1978, 7° et $°, Sections J.IM. 1979 214)

T1 résulte de de cetbie praécision que les contribuables doivent tenter,
i le service d'enlévencnt des ordures leur semble pal effeetué, d'ob-
tenir de la municipalitéd une nodification des riégles de fonctiosmenent
du gervice municipal avant d'engager une action nettant en cause la
responsabilité de la couuune pour "faute de service", sl de dernier
est nal effectué.,
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Le Couple-
Un wvatseillsis parle devant des ainis de ses prouesscs
cynegetigues.

L'annee derniere, j'al tud
Neuf cent quatre-vingt-dix-neuf lapinsi
Pourquol ne pas dire nille ?

Ol fait le warseillais, jo nevals tout de nbie pas
nientic pour un lapin, non 7
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PREFECTURE RESYSLICUE FRANCAISE

DE L'ISERE
oseeTion ARRETE ,w,«gﬂ_ 33

Rappelar dane vaire rédponse los indications
ch-dessue et falre ligurer ebligafolroment
sut 'unveloppe Vedrusse oposfale sulvanie

f .
i PHEFECTURE DE LIBERF :
H NGITE POUSTALE 1044

HOZT GHENORLE CEDLEX

le FPréfel de I'sire,

Chevalier de la légion d'Honneur

VU les articles 214, 224, 225, 226, 227, 228, 232 du Code
Rural ; ' '

VU l'arr®8té ministériel du 17.8.1979 déclarant le département
de l'Isére infesté par la rage ;

e e S e e T -

ARTICLE TER : -~ Le département de l'Isére &tant déclaré
infesté de rage par arr®té ministériel du I7 AoQt 1979, les
mesures suivantes seront adoptées et mises en oeuvre dés la
publication du présent arrtts,

1) Un arreté prescrivant des mesures spéciales concernant
la divagation des chiens et la vaccination des carni-
vores domestiqués, des povins et éguidés sera pris a
la diligence de la Direction des Services Vétérinaires
qui. sera appelée & appliguer toutes mesures susceptibles
d'enrayer l'épidémie congtatée,

2) Le Président de la Fédération de la Chasse, les gardes
de 1'Office Nationale de la Chasse, les gardes Fédé-
raux, les gardes des Brigades Mobiles, les agents de
1'0Office National des Fordts, les gardes particuliers
des ACCA, agréés et tous les agents assermentés & cet
effet en service dans le département de 1'Isére seront
habilités & tirer au fusil et, 3 détruire en tout temps
et en tous lieux,sous réserve des mesures de sécurité
habituelles, tout renard trouvé dans le département de
l'Isére.

e/ en



ARTICLE 2 . - Des arrdtés préfectoraux spéciaux prescrivant
des battues administratives et les mesures 4 mettre en oeuvre
seront pris & cet effet en tant que de besoin,

ARTICLE 3 . - Le Secrétaire Général de 1'Isére, les Sous-Préfets
de Vienne et La Tour du Pin, les Maires, le Directeur Départemen-
tal de l'Agriculture, le Directeux Départemental des Services
vétérinaires, le Colonel Commandant le Groupement de Gendarmerie
de 1'Isere, le Président de la Fédération Départementale des
Chasseurs et tous les agents chargés de la Police de la Chasse,
sont chargés, chacun en ce gui le concerne de ltexécution du
présent arréte.

GRENOBLE LE, 1 7 AUUT ?979

LE PREFET,

pour fa Prafol do I’lsbra,
Lo Seeréieirx Généraly

Signé : Michel LAJUS



PREFECTURE DE L 'ISERE REPUBLIQUE FRANCAIGE

DIRECYTTON DEPARTEMENTALE
DES SERVICES VEPERINAIRES

anrkEre N 79.7416

OBJEY : Divagation des chiens et chats -
refuges d'animaux.

LE PREFEY DE L'ISERE

Chevalier de la Légion d'Honneur,

VU le code des communes, notamment Ilarticle L (31-2 ;

VU le code rural, et notamment les articles 213, 232, 232-1, 232-2, 232-3, 232-4
et 232-5 ;

VU le décret du 6 Octobre 1904 portant réeglement d'administration publique pour
Hexccution de la loi du 21 Juin 1898 sur le code rural, et notamment les arti-
cles 9 et 10 ;

VW le dévret du 14 février 1940 relatif & la pelice ganitaire de la rage ;

VU le décret n® 76~867 du 13 Septembre 1976 relatif A la lutte contre la rage ;

VU 1'arrété ministériel du 30 Novembre 1976 déterminant les conditions et les moda-
Lites de la vaccination antirabique des animaux domestiques ;

VU Llarréce ministériel du Ier Décembre 1976 relatif 4 la mise sous surveillance
veélerinaire des animaux ayant mordu ou griffé, visés a 1'article 232-1 du code
rural ;

VU l'arrétd ministeriel dv 17 aolt 14796 déclarant le département de 1'Isére
atleint par la rage ;

VU 1'arrétd préfectoral n® 77-6956 du 17 Mars 1977, relatif & la divagation des chiens
ot des chats et aux refuges d'animaux ;

SUR la proposition du Directeur Départemental des Services Vétérinaires ;

ARRETE

ARTICLE Ter - Sur ]'ensemble du département de 1'Isére déclarc atteint par la rage
par l'arrété ministdériel en date du 17 aoit 1 979 , la circulation des chiens
non'vaceines contre la rage est interdite, & moins qu'ils ne soient tenus en laisse
ot muselés,

Les chats, méme vaccinds, doivent Atre enfermés ou tenus & l'attache.

Les chiens et chats errants devront &tre capturés et transportés en four-
riére & la diligence du maire.

Les chats seront sacrifidés immédiatement et les chiens apres un délai de
48 heures au cours duquel ils pourront étre restitués & leur propriétaire sur pré-
sentation d'un certificat de vaccination antirabique valablement établi et en cours
de validité.

Toutes les fois que la capture des chiens et .des chats errants s'avérera
impossible ou dangereuse, ces animaux pourront étre abattus sur place par les agents
de la force publique, les lisutenants de louveterie, les agents assermentés chargés
de la police de la chasse, ou toute auktre persomme titulaire d'un permis de chasse
4 coe requise par le maire.



ARTICLE 2 - Les dispositions de 1'article prévédent ne sont pas applicables aux chiens
vaceinss contre la rage que les propriétsires peuvent laisser circuler librement sous
leuyr surveillance directe, & condition d'étre en mesure de présenter & toute régquisgi-
tion de 1'autorité investie des pouvoirs de police, un certificat de vaccination anti-
rabigue valablement dtabli et en cours de validite.

ARTICLE 1 - La vaccination contre la rage doit avolr Jdté of Fectude conformément aux

dispositions de l'arrété ministeriel du 30 Novembre 1976 susvigeé.

ARTICLE 4 - Les chiens, les chats et autres animaux, vaccinds ou non contre la rage,
ayant mordu ou griffé uaé personne ou un animal domestique, sont soumis & une surveil-
lance exercée par un vétdrinaire sanitaire pendant une durde de quinze jours, confor-
meément aux dispositions de l'arrété ministériel du ler Decembre 1976 susvisé.

11 est interdit pendant cette période au propriétaire ou au détenteur de
1tanimal, de s'en dessaisir ou de l'abattre sans autorisation du Directeur départe-
mental des Services Vétédrinaires.

ARTICLE 5 - Les municipalités doivent désigner des locaux a 1'usage de fourriére et
faire procéder de maniére effective & la capture des chiens et des chats errants.

Les propridtaires auxquels sont restitués les chiens capturés sont tenus dfacquitteyr
les frais de conduite, de nourriture et de garde conformément au tarif fixé par 1'au-
torite municipale.

ARTICLE & - Lorsque le réle de fourriére est confié par une municipalité & une société

de protection animale, un contrat est &tabli entre les deux parties camportant 1'obli-
gation de 1'application stricte des dispositions de 1tarticle ler ci-dessus. |

ARTICLE 7 - Lorsque les établisscments appartenant a Jdes sociétés de protection ani-
male fonctionnent en gqualité de fourriére pour les chiens et chats capturds et en qua-
lité de refuge pour ceux remis par leur propriétaire, les animaux de chacune de ces
deux categories doivent étre hébergés dans des locaux différents excluant leur contact
et étre enregistrés sur le registre d'entréc et de sortie qui sere exigé pour chacun
de ces deux locaux.

ARTICLE % - Dans les refuges appartenant & des sociétés de protection animale, tout
chien of chat ne peut é&tre acceptd gue si le propriétaire, lors de 1l'abandon, atteste
par écrit qu'il est resté en sa possession six mois au moins ou depuls sa nalgsance
si 1'animal abandonné est &gé de moins de six mois. Cette attestation est conservée
pendant un an par le responsable du refuge et la copie de ce document: est remise au

nouveau propriétaire de }'animal adopte.

ARTICLE 9 - Les infractions au présent arrété seront poursuivies conformédment aux
lois et réglements en vigueur.

ARTICLE 10 - L'arrété préfectoral n® 77-69506 du 17 Mars 1977 est abrogé et remplacé
par le présent arrété.

ARTICLE 14 ~ Messieurs le Secrétaire Général de l'Isére, les Sous-Préfets, les HMaires,
le Vétérinaire Inspecteur en Chef, Directeur Départemental des Services Vétérinaires,
le Colonel, commandant le Groupement de Gendarmerie de 1'1sére, les Commissaires de
Police, les Vétérinaires Sanitaires et tous agents de la force publigue, sont chargas,
chacun en ce gui le concerne, de l'exécution du présent arrété qui sera publié au

Bulletin Officiel de 1'Isére et affiché dans toutes les comnunes.
FAXT & GRENOBLE, le 17 aolit 1979

Pour LE PREFET,absent
Le Secrétaire Géndral,
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CARN.T ROSE

Nous avons appris avec joie, la aaissance de /

Tanguy GONWSOLIN, fils de Ifr et bine - . GONSOLIN ndré
Petit fils de Mr et e Joseph GONSOLIN
Arriére petit fils de i Julie NEBON
Christophe FRANITCH, fils de Ifr FPRANITCH et Mue Née Monique MOUSSIER
petit fils de lr André MOUSSIER

Nous adressons nos sinceres "félicitations aux parents et
neilleurs voeux aux bébeg.,

CARNBT BLANC

Le sanedi Ter septeumbre dtait célebré & Corps, le mariage de 3

Mr Marc BREDY et de iMelle Noelle GOUSOLIN
Fille de IIr et Itae Jouseph GONSOLIN,

Nous leur adressons nos coupliuents et ueilleurs voeux de
Benheur,

Ly Sy

CARNET DE DBULL

Nous avons appris avec tristesse le déecds
de Ir Louis GENBVOIS de CGrenoble, aficien instituteur & Corps.

Mue Josephine GRISE de Pellafol, mere et belle-undre de Mae et I
Gilbert GUEYDAN.

Mne Euma PREL, neére et belle-meére de Ifae et I Louis MARY.

poizic ROUX-PARIS, fillce de Mr et e Gérald ROUX—PARIS
petite fille de Mr et e Jean ROUX-PLRIS
arriere petite fille de lue duguste EYLLARD.

Mr CHARLES de Lyon, décédé accidentellement 2 la Saletthe.

Fous prenons part a la peine de leur fanille et leur préscn-
tons nos sincéres condoldances.

U T QN DU S U RO Y R

Le club du 3eue 8ge rewercie Mae Mathilde IMARY et sa famille
pour le don verse¢ a leur caisse A l'occasion de la remise de la
inédaille de la famille Francaise,

A l'occasion du uariage de Ielle GONSOLIN et de Mr MARC BREDY,
célébre le Ier Septeubre, la quéte a ot répartie entre les dcoles
et les clubs du 3éue fge de Varces de de Corps.

Nous leur adressing nog reuercicments et weilleurs voeux de
bonheur,

o o ° o © o ° o a o a ) e
e ™

VOYAGE BN _CORSE

Le prochain voyage organisé par le club aurs lieu en Corse du
7 au I6 octobre prochain, 44 personncs participent a ce séjour, nous
leur souhaitons un bon voyage et une agréable ddtente sur 1'Ile de
Beaute,

. FE e e e G e




CENTRE NAUTIQUE DE LfOBIOU
Rue des Fossés - 38970 CORPS Corps, le 12 juin 1979

Monsieur le Maire
HOTEL DE VILLE

38970 CORPS

Monsieur le Maire,

Veuillez trouver ci-joint le compte-rendu de 1'Assemblée
Générale du C.N.0. pour 1'année 1978.

Nous vous remercions trés sincérement de la subvention
que vous avez bien voulu nous accorder cette année encore. Nous souhaitons vivement
que vous puissiez la reconduire pour 1979, 1'aide et 1'intérét ainsi manifestés &
notre Association nous &tant fort précieux.

Entretemps, nous vous prions d'agréer, Monsieur le
Maire, 1'assurance de nos meilleurs sentiments.
Le Secrétaire

A. DELOR

e



COMPTE - RENDU DE L'ASSEMBLEE GENERALE DU CENTRE NAUTIQUE

DE L' O0BIOU

ame SAISON 1978 ===

-1 - ACTIVITES DU C.N.O.

- Quverture le ler juin 1978
- Fermeture le 30 septembre 1978

Inscriptions =

37 inscriptions particuliers
197 inscriptions colonies de vacances

soit au total 234 inscriptions contre 215 en 1977 (+ 8,83 %)

Embarquements =

42 embarquements seniors
106 embarquements cadets-juniors
2150 embarquements groupe

soit au total 2298 embarquements contre 2222 en 1977 (+ 3,42 %)
Ne sont pas comptés dans les embarquements et les

inscriptions les groupes & forfait tels que L&o-Lagrange, le L.V.T.
et la colonie allemande qui ont apporté au Centre la somme de F, 1 281.

eood



I1 - RAPPORT FINANCIER

ECOLE DE VOILE

SUBVENTION COMMUNALE

SUBVENTION D.D.J.S.

ASSURANCES (Remboursement)
ORCHESTRE (Remboursement vignette)
BAL

INVESTISSEMENT :

REMBOURSEMENT COMMUNE
ACHAT GOUVERNAIL

PERSONNEL C.N.O.
. Salaires
. Stage

FONCT IGNNEMENT

. Entretien matériel nautique
. Assurances

. F.F.V. Licences

. Essence

. Téléphone

o

DIVERS

. U.R,S.S.AF,

. Maillots

. Droits d'auteur
. Journal officiel
. Coupe

Soit un déficit de F. 6 624,10

IIT - DECISIONS POUR LA SAISON 1979

RECETTES DEPENSES
28 287,20
3 500,00
1 000,00
296,00
78,00
964,93

3 500,00

300,00

17 800,00

608,80

9 073,50

1 412,23

1 206,00

1 127,60

1 303,41

620,00

2 942,47

487,52

39,20

319,50

34 126,13 40 750,23

. Ouverture de 1a base nautique le ler juin 1979

. Fermeture cerseten

le 30 septembre 1979

eon/



TARIF POUR LA SAISON 1979

. Inscription ceessones F. 50,00
. Assurances ' Cenens F. 15,00
. Embarquement groupe ...... F. 6,50
. Embarquement minime cee F. 6,50
. Embarquement famille

(trois personnes)...... F. 6,50
. Embarquement particulier . F. 10,00
. Abonnement 12 tickets pour , F. 10,00
. Stage forfait l2re semaine . F.120,00
. semaine supplémentaire F. 60,00
. Forfait saison planche voile F. 80,00
? Heure planche & voile .... F. 17,00

1V - ELECTION DU BUREAU

Monsieur Joseph FERREIERE démissionne de son poste de Trésorier.
Le nouveau Bureau du C.N.0. pour la saison 1979 se compose comme
suit :

. Président : Monsieur Jean BLANC
. Secrétaire : g Monsdeur Eric JOSSERAND (Directeur Ecole
de Voik)

. Trésorier : Monsieur André& DELOR

Merci 3 Joseph FERRIERE qui durant de nombreuses années a assumé
avec dévouement et compétence la charge de Trésorier du C.N.0.

V - DIVERS

Devant le peu d'amateurs de ski nautique, le C.N.0. a mis en vente le
bateau ROCCA 50 CV. Ce bateau serait remplacé paur assurer 1a surveillance
par un canot du type Breton, moins onreux a 1'entretien et au fonctionnement.

VI - VOEUX ET SOUHAITS

Cette année encore, nous renouvelons le voeu de voir déplacer la base nau-
tique sur le champ MOUSSIER afin de permettre aux responsables de 1'Ecole de
Voile de travailler dans de meilleures conditions et d'assurer un meilleur
accueil des fervents des sports nautiques. Ce transfert ne peut se réaliser
sans aide financiére ....

A Corps, le 12 juin 1979

pour le Bureau, le Secrétaire

A. DELOR
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LES PATES DE BASE

PATE RUSTIQUE

{pour une pizza de 6 personnes)

20 g de levure fralche du boulanger,
un verre d'eau tiéde (2 dl environ),
250 g de farine, 1/2 dI d'huile
d'olive, 1 ¢ & café de sel fin.

Délayez ta levure dans I'eau tidde &
20° C. Versez la farine tamisée en
fontaine sur 1a planche 3 péatisserie;
au centre, versez 'huile et la levure
délayée. incorporez ces éléments &
la farine en mélangeant du bout des
doigts. Travaillez vigoureusement |2
pate en |a poussant devant vous
avec la paume de ia main, en
i'étirant et en I"abattant sur la plan-
che & patisserie farinée, ceci pen-
dant 10 mn, jusqu’d ce que la péte
se détache des mains et de la ptan-
che. Quand la phte est devenue
pien élastique et souple, roulez-la
en boule et mettez-la dans un bol
fariné couvert d'un linge. Placez le
tout dans un endroit tiede (24-
25° C) jusqu'd ce que la pate ait
doublé de volume (1 & 2 h}. {Si vous
deverz faire plusieurs pizzas, divisez
alors le pAton en morceaux égaux.}
Ecrasez la pte avec les mains
farinées en I'étirant le plus possible.
Utilisez un rouleau & patisserie pour
terminer le fagonnage du disque
de pate. i doit avoir 1/2 cm d'épais-
seur environ. Placez-le sur une pla-
que beurrée en I'étirant encore
légérement vers les bords, de fagon
a ce que la péte soit un psu plus
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La pizza napolitaine fut d'abord une simple galette de pain, garnie de
guelques tranches de tomates, arrosée d’huile et parfumée d'herbes,
Puis la pate s'est un peu enrichie et les garnitures se sont multipliées,
faisant de cette préparation rustique un plat toujours renouvelé, qui a
allégrement franchi les frontidres de la Péninsule.

mince au centre, Huilez légérement
la pate su pinceau et garnissez
selon la recette choisie, jusqu'a
2.5 em du bord.

PATE AUX CEUFS

{pour 2 pizzas de
4 & 6 personnas chacunel

25 g de levure de bigre, 1/2 verre
environ d'eau & 20° C, 500 g de
farine, 3 ceufs, 70 g de beurre
ramolli, 1 ¢ & café de sel, queiques
cuiflerées de lait.

Faites dissoudre la levure dans {'eau
tidde. Versez-la au centre de la
farine tamisée ot disposée en fon-
taine. Ajoutez les ceufs, le beurre
ramolii en parcelies et le sel. Tra-
vaillez le tout en commencgant &
incorporer ia farine du centre 4 la
fourchette et en l'ajoutant peu 2
peu avec les mains. Si la péte est
trop dure, ajoutez un peu de lait
{1 cuilierée & la fois). Travaillez la
pate pendant une dizalne de minu-
tes. Mettez la. pate dans un bol
fariné, couvrez d'un linge et {aissez
reposer 30 mn dans un endroit tié-
de. Elie doit doubler de volume.
Travaillez ensuite légeérement la
péte, divisez-1a selon le nombre de
pizzas désirées. Ecrasez chaque
portion en V'étalant & la grandeur
voulue, comme indiqué plus haut.

Si vous achetez de la pate
a pain toute faite
chez ie boulanger

Travaillez-ta avec 2 ¢ 3 soupe au

moins d'huile (par 600 g de péte}
en lincorporant bien avant de
Fétaler, ceci pour empécher la
pate de trop gonfler en cuisant. I}
faut pétrir pendant une dizaine de
minutes.

LES SECRETS
D'UNE BONNE PIZZA

— Employez toujours de la farine
tamisée pour faire la péte.

— Pour que la pdte léve bien, la
levure doit étre délayée dans de
f'eau tiéde (20° C). C'est une
substance vivante qui craint le
chaud comme le froid.

— Quand vous travaillez la pédte,
n'oubliez pas de fariner fa plan-
che & patisserie.

— Les tomates employées doivent
toujours étre parfaitement mires,
pelées et épépinées.

- Avant de garnir la péte, huilez-
la légérement au pinceau. Le
méme, la pizza étant garnie,
arrosez-la également dun filet
d'huile (huile d'olive naturelle-
ment},

- Une fois la pizza garnie, cou-
vrez-la d'un papier d'alurninium et
laissez-la repaser 30 mn avant de
la cuire.

— Le cuisson se fait & four bien
chaud (250-300° C — th. 9-10)
préchauffé, et dure une trentaine
de minutes selon 'épaisseur de la
péte.

- Pour découper la pizza, utilisez
de préférence un couteau-scie.

— la pizza se sert trés chaude,
mais peut aussi étre mangée

froide s'il v a des restes.

Fiche fromage: LEPARMESAN

© Ce fameux fromage italien a des originas trés anciennes, elles
remonteraient au Xle sidcle. En réalité, on désigne souvent sous le
nom de parmesan un groupe de fromages & péte granuieuse ; fes
« granas », dont ia convention internationale de Stresa en 1951 a
dafini avec exactitude les appeliations, en se basant sur les zones de
production ; les fromages produits dans les provinces se trouvant a
gauche du fleuve Reno et & droite du P& {Parme, Reggio. Modéne,
Mantoue, Bologne) ont droit & Fappellation « parmigiano reggiano »
inscrite sur Is croGte. C'ast en réalité le véritable parmesan dont le
godt particulier est d0 aux qualités des paturages de ces régions; il
est fabriqué du 16 avril au 15 novembre. Les fromages produits dans
las régions situées & droite du Reno et & gauche du PO devant
s'appeler « grana padano » (notre photo) ; il est fabriqué toute I'année.
© Lo parmesan est un fromage & pite pressée et cuite qui a un affi-
nage trés tong {2 4 3 ans en cave sdche), it a une conservation
indéfinie et devient de plus en plus dur en vieillissant.

& Le parmesan se présente sous la forme de grosses meules de 30

Photo Cassefitres

Pomiane.

4 40 kg. La pate granuleuse a une savaur fruitée et piquante, La
cro(te est huilée et quelquefois couverte d'un enduit noiratre,

© C’est. réduit en poudrs, le condiment par excellence de nombreux
plats en ltalis, et particuliérement des péates dans lesquelles on
I'apprécie pour son goGt et aussi parce qu'il ne fond pas et ne produit
pas de « fils insupportables », comme le dit justement Edouard de



PIZZA PROVENCALE
{4-6 personnes)

Péte : voir p. 2. Garniture : 700 g d'oignons, 50 g de
margarine. 6 tomates fraiches et bien mdres. 3 ¢ &
soupe de pate d'anchois (en tube), une poignée d'olives
vertes, un filet d'huile d’ofive.

Etalez ta pdte comme indigué p. 2, badigeonnez-ta
d’huile d'olive. Pelez et hachez les oignons, faites-les
dorer dans la matiére grasse, sans les laisser briler. Lais-
sez-les refroidir. Lavez les tomates, coupez-les en tran-
ches, salez. Sur le fond de phte préparé, étalez la pate
d‘anchois, couvrez d’oignons, puis de rondelles de toma-
tes. Répartissez les olives, arrosez d'un [éger fitet d'huile.
Laissez reposer et faites cuire 30 mn & four chaud.

PIZZA A L'AIL
{4-6 personnes)

Péate : voir p. 2. Garniture : 6 gousses d'ail, 1 ¢ 4 soupe
d'origan (marjolaine] en poudre, sel, poivre du moulin.
Huile d'olive.

Etalez la pAte comme indiqué p. 2. Pelez et émincez
'ail. Répartissez-le sur le fond de péte préparé aprés
Vavoir légérement arrosé d'huile. Saupoudrez d'origan,
salez et poivrez. Laissez reposer 30 mn, arrosez d'un
filet d'huile et faites cuire une trentaine de minutes a
four chaud.

Si vous craignez le goiit trop prononcé de Fail, vous
pouvez couper les gousses en deux et retirer le germe
vert qui se trouve au centre, avant de les émincer.

PIZZA DES CUATRE SAISONS
{8-10 personncs)

Pate : voir p. 2 (multipliez les proportions par 2). Gar-
niture : 1) 100 g de tomates pelées, 4 filets d'anchois &
huite, quelgues olives noires, 1 ¢ a café d'origan en
poudre, poivre. 2} 2 tomates, 1 petite bofte de c®urs
d’artichauts conservés & "huile, sel, poivre. 3) 200 g de
champignons de couche, 1 gousse d'ail, 2 ¢ & soupe
d'huile, sel, poivre. 4) 100 g de jambon cru, 50 g de
mozzarella, huile d'olive.

Etalez la pdte en un grand rectangle que vous séparerez
en 4 parties par deux petits rouleaux de pite placés en
croix. Dans chaque partie, répartissez les garnitures
indiquées. Arrosez le tout d'huile et faites cuire comme
précédemment.

PIZZA MMARGHERITA
{4-8 personnes}

P&te : voirp. 2. Garniture : 6 tomates, 300 g de mozza-
refle, sel, poivre, 75 g de parmesan rdpé. Huile d'olive.

£ialez la pate comme indiqué p. 2, huilez-la Iégérement.
Pelez et épépinez les tomates, concassez-les et étalez-
les sur le fond de p#te. Recouvrez de mozzarella en
iamelies, assaisonnez. Saupoudrez de parmesan rapé et
arrosez d'un filet d’huite. Laissez reposer 30 mn, puis
faites cuire 3 four chaud 30 4 35 mn.

PI1ZZA AUX OIGNONS
{4-6 personnes)

Pate aux @ufs : (veir p. 2). Garniture : 4 ou 5§ gros
oignons, 60 g de margarine, 2 ¢ & soupe d'huile. 4 ®ufs,
3 ¢ 4 soupe de créme fraiche, 60 g de parmesan rdpé,
sel, poivre, 100 g d’ofives noires.

Ftalez la pate comme indiqué p. 2. Pelez et émincez
jes oignons, faites-les fondre dans la matiére grasse
chaude sans les laisser briler. Retirez-les quand ils sont
devenus transparents. Battez les ufs entiers avec la
créme fraiche et le fromage. Etalez les oignons sur le
fond de tarte préparé, assaisonnez, versez le mélange
aux ceufs par-dessus. Répartissez régulisrement les
olives. Laissez reposer 20 mn. Faites cuire 30 mn &
four chaud.

PIZZA AU THON
{4-6 personnes}

Pé&te : voir p. 2. Garniture : 5 anchois salés, 250 g de
thon & I'huile, 1 blanc de poireau, 2 ¢ & soupe d'huile.
400 g de tomates pelées, 2 ou 3 petits oignons, quel-
ques ofives noires, poivre, 50 g de parmesan, huile
dofive.

Etalez la phte. Huilez-la Iégdrement. Faites dessaler les
anchois 30 mn a I'eau froide, débarrassez-les des arétes.
Emiettez le thon en réservani quelques morceaux en-
tiers. Emincez le blanc de poireau, faites-le fondre a
I'huile, ajoutez le thon, les filets de 3 anchois en petits
morceaux, les tomates concassées et les petits oignons,
laissez épaissir, puis refroidir. £talez cette préparation
sur le fond de pate, puis répartissez les filets des 2 an-
chois restants, le thon réservé et les olives. Poivrez,
saupoudrez de fromage. Laissez reposer, arroser d'un
filet d’huile et faites cuire une trentaine de minutes.

PIZZA A LA ROMAINE
{4-6 personnes}

Pate : voir p. 2. Garniture : 3 anchois salds, 200 g de
tomates pelées, 300 g de mozzarelfa, 1 ¢ 2 café d'origan
en poudre [marjolaine), poivre, un filet d'huile d'olive.
£ xeufs.

Etalez la pAte comme indiqué p. 2. Faites dessater les
anchois 30 mn a 'eau froids, retirez les ardtes. Coupez
fes tomates en morceaux et la mozzarella en lamelles.
Sur la pate huilée, disposez d'abord le fromage, puis
les tomates, puis tes anchois coupés en petits morceaux.
Saupoudrez d'origan, poivrez. Laissez reposer 30 mn.
Arrosez d'un filet d'huile et faites cuire 26 mn 3 four
chaud. Cassez alors 8 ufs par-dessus et remettez au
four 5 & 10 mn, jusqu’a ce que le blanc des c2ufs soit pris.

PiZZA A LA GERIOISE
{4-6 personnes}

Pate : voir p. 2. Garniture : 300 g d'eignons, huile
d'olive, 50 g d'olives noires, poivre, une poignée de
fromage « pecorino » rdpé, une bonne pincée d'origan,
quelques feuilles de basilic.

Etalez la pate comme indiqué p. 2. Emincez ies oignons,
salez-les, arrosez-les d’un fitet d’huile et laissez macérer
30 mn. Etalez ies oignons sur ie fond de pate huilé,
disposez par-dessus les olives dénoyautées, poivrez,
répartissez le fromage, puis ssupoudrez de poudre
d’origan. Joignez quelques feuiiles de basilic trempées
dans de l'huile. Laissez reposer 30 mn, arrosez dun
filet d'hwuile et faites cuire 30 mn & four chaud.



LES MOTS CROISES
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HORIZONTALEMENT

1. Fait partie des forces de’
'ordre. Chef supréme.

2. Pour prendre  congé.
Coms de balai. Pris connais-
sance,

3. Divinité égyptienne. Sym-
bole du chlore. Heurt de
bords.

4. Dure & avaler. Parfois
dure & avaler. Modgle réduit,
5. Duplicatif. Au nord-est de
la Palestine. Sans dessins.

6. Est courbée sous le poids
des anées. Préfixe. Ce n'est
que partie remise.

7. Avant Ning en Chine.
Indivisibles. Rester sur I’esto-
mac.

8. Etendait. Sur la porée.
Arme phonétique.

9. Petite bienheureuse. Ar-
rose Grenoble. Rassemblé.
10. Graines alimentaires.
Campagne de Russie. Voie
lactée.

11. Détruite soumoisement,
Laitue de mer. Conjonction.
12. L'8tre anonyme. Fait du
tort. Beaux ornements.

13. Mine. C'est le gratin.
Vieux oui.

14. Forme d‘auxiliaire. PeuA

de chose. Parti,
15. Comprima. Elle est en
glaise.

VERTICALEMENT

1. Locaux mobiles. Ne man-
que pas de charmes.

2. L'8tre initial. C'est it bas.
Consigna par écrit.

3. D'un verbe gai. Foumis-
seurs de bois noir. Eclos,

4. Peins. §l est en veine.

5. Milie-pattes. Peinai. Fm-
pestera.

6. Fleuve rouge.

7. L'8tre d’amour. Enléve le
sommet. Pied de vigne.

8. Exercices de champs. Pré-
fixe. Baigne Florence.

9. Possessif.  Stratége en
chambre.

10, Brunie. Baigne ['italie.
Scelie.

t1. Lettres de Phédre, Di-
rection du vent. Peut &tre 3
grand spectacie.

12. Chant de victoire, Beau
chateau, Erbium. Petit pares-
SeuX.

13. Ligne de touche. Parti-
cule anglaise. A de bons
filets.

14. Recrue d'essence. Ab-
jure. Pronom,

16. Trou normand. Plume
d'oiseau ! Un petit rigolo,

C'est pour slgnaler mon emplacement &
mes parents |  (Gad)

Maintenant que tu t'es achetd tout ce
matériel, J'espére que tu vas aller un peu
& leau! (Tetsu) .




